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扎鲜啤设备及配件的研究生产基地
THE CENTER OF DRAFT BEER DISPENSE EQUIPMENT

扎 啤 机 使 用 说 明 书

沈阳豪邦科技发展有限公司

www.hbhibro.com

产品概述

HB系列扎啤机用于快速冰镇扎啤，以保持扎啤营养丰富、清凉爽口的特有风味。同时也可用于冰镇各种散装饮料，如葡萄酒。

HB系列扎啤机采用先进的生产工艺及技术，所有部件均采用名牌产品，性能可靠，外形美观大方，操作简单，是宾馆、饭店、酒吧等营业场所销售扎啤及各种散装饮料的理想工具。同时我公司的扎啤桶、CO2钢瓶、酒头、分配器、酒矛、出酒器等产品也跻身国际先进行列。

	型号
	HB/J 120
	HB/J 100

	出酒量
	120 L/H
	100 L/H

	储冰量
	18-20 KG
	15-17 KG

	水箱容积
	50 KG
	40 KG

	啤酒冷却管
	75米
	35米

	出酒温度
	25－28℃ / 3－7℃
	25－28℃ / 3－7℃

	电压
	220V-50HZ
	220V-50HZ

	压缩机功率
	3/8 P
	3/8 P

	外形尺寸
	430×430×780 mm
	430×430×780 mm


技术参数

工作原理

本机由制冷与扎啤冷却-输入输出两套系统组成。

制冷系统: 由压缩机、冷凝器、毛细管、蒸发器、温控器、散热电机等组成。制冷系统的作用是：使水箱内的水由常温降低直至部分结冰，达到设定的冰板厚度后自动停机。

扎啤冷却-输入输出系统：由CO2钢瓶输出的CO2气体将扎啤从桶内压出，经水箱内的不锈钢盘管与冰水换热后迅速冷却，再从酒头输出。

安装调试及使用方法

	步骤
	操作方法

	第一步
	拆除包装后，将扎啤机主机及配件（酒头酒柱、分配器、CO2减压器、透明酒管、增强软管、闭口卡等）取出。

往主机水箱内注入清洁的自来水，直至淹没蒸发器和不锈钢盘管为止。

（注意加水不可过多，以免结冰后水箱溢水）

	第二步
	拆除酒柱包装后，将酒柱底部的固定螺母取下，酒柱固定螺杆插入机器顶盖对应的孔中。

装上酒柱固定螺母后将酒柱锁紧。（注意酒柱的安装方向）

把闭口卡套入透明酒管，用70℃左右的热水将酒管端部烫软后，插到不锈钢盘管的出酒口（至少插入3cm），将闭口卡锁紧。

	第三步
	酒管连接：将闭口卡套入透明酒管上，用70℃左右的热水将酒管端部烫软后，分别插入分配器的出酒口和扎啤机的进酒口，将闭口卡锁紧。

气管连接：将闭口卡套入增强软管上，分别插入分配器进气口和 CO2减压器低压出气口，将闭口卡锁紧。

扎啤机通电，制冷系统工作1小时后方可售酒。

	第四步
	将 CO2减压器的螺母对准钢瓶接头，旋转螺母，并用扳手锁紧。

将调压钮逆时针旋转至尽头，打开钢瓶开关，顺时针缓缓旋转调压旋钮将低压表的指针（输出压力）调至0.2～0.3Mpa之间。

	第五步
	将分配器装在扎啤桶上，顺时针旋转，旋紧为止，压下分配器手把

	第六步
	酒头手把往前扳动即可出酒，手把后推即停止出酒。

在关闭的状态下后推手把，即可打出啤酒泡沫，放开后手把自动复位关闭。
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保养

表面清洁

当主机表面脏时，用温水和中性洗涤剂混合清洗，最后清水冲洗后干布擦干。

冷凝器翅片清洁

为保证散热效果，应定期清理翅片的灰尘，可用压缩空气清理。

扎啤冷却-输入输出系统的保养

为保证扎啤的口感，建议每7天左右对酒路进行一次清洗，具体如下：

a 将专用清洗剂放入清洗桶，加50℃左右的温水（切忌水过热），充分稀释。

b 使分配器与清洗桶连接，压下分配器手把，开启钢瓶阀门，打开酒头，让清洗液流出少许后关闭酒头，5分钟左右后再开启酒头流出少许清洗液，重复以上步骤，流完为止。

c 在清洗桶内灌满清水，然后冲洗酒路，直至流出清水无异味为止。

     4、分配器、酒头的保养

         定期清洗分配器、酒头的各个密封圈，用50℃左右的温水泡2分钟左右，清洗酒渍，保持胶圈的弹性良好，提高使用寿命。

五、常见故障检修    
	症状
	原因
	措施

	不出酒或流速慢
	扎啤桶已空

CO2钢瓶已空

分配器未打开

酒头流速调节关闭

不锈钢盘管冻死或部分冻死
	更换扎啤桶

更换钢瓶

压下分配器手把

调节流速开关

检查冰板厚度

	接通电源后两个小时水箱水温没有下降认为不制冷
	电源无电或电压过高

搅水电机、压缩机、散热电机均不工作

压缩机、散热电机不工作，搅水电机工作

压缩机不工作，散热电机、搅水电机工作

散热电机不工作

压缩机、散热电机正常工作，冷凝器没有温度
	与电工联系

检查电源插头是否虚连

检查温控器连接头是否脱落
检查散热口与墙壁的距离，导致压缩机过热保护停机

更换散热电机

专业人员维修

	接通电源后三个小时水箱水温下降但不结冰认为制冷缓慢
	散热电机旋转缓慢

散热电机运转正常

冷凝器翅片有污物

压缩机不停机
	更换散热电机

设备两侧通风是否顺畅

清洗冷凝器翅片

专业人员维修


六、扎啤机出沫的原因及排除方法

   1、CO2减压器的压力调整

      在确认CO2减压器工作正常的前提下，在低压表在0.2～0.3Mpa调整，最终使从分配器出酒口出来的酒不含气泡。

   2、酒桶经晃动或滚动造成桶内压力异常升高

      将桶内压力适当排出。尽量避免酒桶在运输后立即使用。

   3、扎啤机制冷不正常，出现无冰板或冰板过厚

      含电源问题、压缩机问题、散热系统问题、制冷剂泄漏等，请专业人员检修

   4、搅水电机故障

      含搅水电机损坏、搅水扇叶损坏或脱落

   5、水箱水位偏低

      加注清水，使不锈钢盘管完全被淹没。

   6、酒头出酒速度过快

      调整出酒流速至扎啤纯净透明，无冲击。

   7、接酒方式不正确

      使低温洁净的酒杯杯壁倾斜45°贴近酒头出口，并且酒头开关过程要快速简练。

   8、酒路未定期清洗

      使用专业扎啤机清洗剂，每7天左右清洗一次。

   9、扎啤桶为刚更换或即将打空

   10、酒质本身问题

       在各种调整方式均进行无效后，请更换新的酒桶试验。

   以上检查以“CO2减压器的压力调整”和“扎啤机制冷不正常”为最主要事项。

   备注：如果间隔长时间不打酒，第1～2杯酒沫大是正常现象。

七、防止出沫的正确操作方法

   为了打好每一杯酒，在打酒之前需要保证以下事项：

     1、扎啤机已经连续通电1小时，制冷效果良好，水箱内水位已充分淹没蒸发器铜管和不锈钢盘管，搅水电机搅水效果良好，CO2减压器使用状态良好。

     2、分配器和酒矛的胶圈没有损坏，没有串气现象。

     3、扎啤桶非长途运输或剧烈晃动后立即使用。

     4、扎啤杯洁净、低温，接酒方式为酒杯杯壁贴近酒头出口。

     5、酒头出酒流速稳定，无旋转冲击现象。

  在以上事项充分保证的前提下，扎啤机仍有出沫现象，请做以下调整：

     1、检测扎啤冷却－输入输出系统和CO2输出系统的密闭情况

        检测CO2钢瓶与CO2减压器的连接、CO2减压器本身、分配器进气口、分配器出酒口、不锈钢盘管的进酒口、不锈钢盘管的出酒口、酒头的进酒咀、酒头本身的密闭性，必须保证无任何酒、气的漏点。

     2、CO2减压器与酒头的调整

        如果减压器低压出气口压力已经超过0.3Mpa，将分配器卸下，用专用工具使扎啤桶泄压。

        将分配器与酒桶酒矛的连接旋紧后，压下分配器手把，打开CO2钢瓶阀门，此时从分配器出酒口流向啤酒制冷盘管的酒管里会有很多气泡，这时顺时针旋转CO2减压器的减压杆，酒管内的气泡会逐渐减少、减小。将酒头流量调至最小，向前扳动手把打开酒头，排出少量酒后关闭酒头。观测酒管内是否仍有气泡，如果有，继续顺时针调整CO2减压器减压杆，直至酒管内无气泡。最终CO2减压器低压表的输出压力应在0.2～0.3Mpa之间。

   备注：a.如果间隔长时间不打酒，第1～2杯酒沫大是正常现象。

         b.在向桶内打气时，如果已调高压力即不可直接降低输出压力，否则会导致整桶酒出沫。需通过专用工具给酒桶泄压。

八、注意事项

    1、本机安放平稳，严禁倒置、倾斜。

2、本机必须良好接地，移动时必须切断电源。

3、本机应置于阴凉通风处，严禁靠近热源，散热口距离墙壁25cm以上。

4、本机经长途运输后，需稳定3小时后方可启动。

5、经常检查水箱水位和水质。水位偏低时加水；水质不良时换水。

6、本机使用范围：

    环境温度：16～32℃  空气湿度：<80%

九、装箱单

1、扎啤机主机1台；2、分配器1支；3、酒柱1套；4、酒头1只；

5、CO2减压器1块   6、透明酒管1米；7、增强软管1米；

8、闭口卡5只。

制造商：沈阳豪邦科技发展有限公司

电  话：024-229729771， 22930601

传  真：024-229729771

邮  箱：info@hbhibro.com  shenyanghibro@163.com  

网  址：www.hbhibro.com   www.syhb.com.cn 

